


Menu 10 services « Prestige »

Nous vous proposons dix dégustions de nos meilleures recettes de saison en portions « réduites » 

autour des produits nobles en formule surprise. 

140 € vins compris ( à partir de l’entrée et jusqu’à la fin du plat principal)

Menu Plaisir
Coût : 65  € (+32 € avec les vins adaptés)

Grignotages

*** 

Mises en bouche

*** 

Chair de crabe, boules de rave, rémoulade. Radis blanc et sorbet fenouil-anis (27 €)

Ou

Foie gras de canard cuit au torchon, brioche et chutney mangue-poire (à la carte 24 €)

Ou

6 huîtres creuses n°3 sur glace (à la carte 21 €)

*** 

Crémeux d’asperges vertes de Malines. Bar de ligne grillé. Croquant d’olives taggiasches

***

Turbot breton rôti. Asperge blanche de Malines, mousseux, carpaccio et grillées (47€)

Ou

Epais contrefilet de boeuf Rouge de Famenne. Truffes fraîches  ( +25 € PP au menu) (90 € pour deux)

Ou

Homard rôti au four, beurre d’algues et asperges vertes grillées  (85 €)

***

Chariot de fromages affinés. Pain aux noix. Raisins et fruits secs ( 16 € et 13 € à la place du dessert)

*** 

Entremet chocolat glacé.  Feuillantine coco, crémeux coco-vanille de Tahiti (15 €)

Ou

Nage de rhubarbe, fraises et cassis. Biscuit ibiscus-thé noir bergamote. Sorbet mûres-lime (15 €)

+ 50 € pour deux au menu 

Toutes allergies et/ou intolérances ne seront plus prises en compte si elles ne sont pas signalées lors de la 
réservation.

L’équipe du Moma

Menu Incontournable 
Coût : 95 € (+44 € avec les vins adaptés)

Grignotages

*** 

Mises en bouche

***

Chair de crabe, boules de rave, rémoulade. Radis blanc et sorbet fenouil-anis (27 €)

Ou

Foie gras de canard cuit au torchon, brioche et chutney mangue-poire (à la carte 24 €)

Ou

6 huîtres creuses n°3 sur glace (à la carte 21 €)

***

Crémeux d’asperges vertes de Malines. Bar de ligne grillé. Croquant d’olives taggiasches

***

Langoustine Royale, Infusion ail noir, crémeux carottes, condiment praliné-fleur de sel et pois frais

***

Ris de veau caramélisés. Pomme et boudin déclinés ( 40 €)

***

Turbot breton rôti. Asperge blanche de Malines, mousseux, carpaccio et grillées (47€)

Ou

Epais contrefilet de boeuf Rouge de Famenne. Truffes fraîches  ( +25 € PP au menu) (90 € pour deux)

Ou

Homard rôti au four, beurre d’algues et asperges vertes grillées (85 €)

***

Chariot de fromages affinés. Pain aux noix. Raisins et fruits secs ( 16 € et 13 € à la place du dessert)

***

Entremet chocolat glacé.  Feuillantine coco, crémeux coco-vanille de Tahiti (15 €)

Ou

Nage de rhubarbe, fraises et cassis. Biscuit ibiscus-thé noir bergamote. Sorbet mûres-lime (15 €)

+ 50 € pour deux au menu

Menu MOMA Surprise
Entrée - plat - dessert

45 € ( + 26 € avec les vins adaptés)

Uniquement les midis ( hors dimanches et fériés)

Afin de préserver le bon repos de notre équipe, la dernière commande sera prise à 13h30 le midi et 20h30 en soirée. 
La dernière consommation sera servie à 16h30 en après-midi et à 23h30 en soirée. Nous vous remercions pour 

votre compréhension

Nous ne proposons pas de plat unique le vendredi soir, samedi soir, dimanche midi ainsi que les jours fériés.


