
Sardines bruschetta et beurre d’algues 19.00 

Planche apéritive de la Petite Campagne 19.00

Avec votre apéro

La Bouchée à la reine, ris de veau et quenelle de veau 28.00 / personne

Plat à partager

Boulette sauce tomate / Cabillaud, purée / Steak, frites 13.00

Pour les enfants

Fondu au parmesan, confit de tomates et salade de jeunes pousses 16.00 

La frisée aux lardons, œuf de la ferme cuit mollet 14.00 / 19.00

La Langue Lucullus 19.00

Huîtres de Gillardeau gratinées, fondue de poireaux 22.00

Quenelle de poisson et Saint-Jacques céleri, émulsion au Sherry 22.00

Œufs brouillés aux truffes Mélanosporum (10gr) 25.00

Escargots de Warnant, épinard et garniture Grand-Mère 18.00

Entrées

Linguines aux coquillages 26.00 

Version Fish and Chips du Prince « Sauce Tartare » 24.00 

Les solettes meunières, purée Résimont 26.00

Tartare de bœuf du Prince (salade, frites fraîches et mayonnaise maison) 22.00

Entrecôte de bœuf Charolaise (salade, frites fraîches et sauce maison) 35.00

Ris de veau, chicons braisés et truffe Mélanosporum 32.00

Le risotto vert aux légumes 22.00

Poitrine de cochon fermier aux épices, cébettes et carottes 24.00

Dos de cabillaud, stoemp aux poireaux, moules de Zélande et beurre aux herbes 24.00

Les boulettes sauce tomate 19.00

Plats



Ile flottante et amandes caramélisées, crème anglaise 10.00 

La gaufre praliné - chocolat aux noisettes (à partager) 16.00

Tarte au citron meringuée 10.00

Dame Blanche 10.00

Tarte café - cassonade 10.00

Crème brûlée à la vanille 10.00 

Mœlleux au chocolat 10.00

Assortiment de fromages de chez Maître Corbeau 15.00

Nos desserts


