


Menu 10 services Prestige

Nous vous proposons dix dégustions de nos meilleures recettes de saison en portions « réduites » 

autour des produits nobles en formule surprise. 

140 € vins compris (à partir de l’entrée et jusqu’à la fin du plat principal)

Menu P laisir
Coût : 65  € (+28 € avec les vins adaptés)

Grignotages

*** 

Mises en bouche

***

Homard Breton en deux préparations

Tartare au fines herbes. Fenouil confit. Sorbet - Demi-queue en écume des carcasses. 

Concassé de tomate cœur de boeuf-pesto

Ou

Foie gras de canard cuit au torchon, brioche et chutney mangue-poire

Ou

6 huîtres creuses n°3 sur glace 

***

Volaille jaune BIO en cuisson douce/fricassée aux girolles-morilles-vin jaune/

toast aux noisettes/Ris de veau et petites pâtes

Ou

Filet pur de boeuf d’Aubrac  aux poivres ( +15 € PP au menu)

Ou

Homard bleu au beurre « maître d’hôtel »  (85 €)

***

Chariot de fromages affinés. Pain aux noix. Raisins et fruits secs (13 € à la place du dessert)

*** 

Melon en gaspacho/Sorbet melon-kalamansi/groseilles rouges/biscuit cranberries/meringue 

Ou

Chocolat Manjari/cassis/biscuit feuillantine/gel cassis-Champagne/yaourt-cassis

+ 50 € pour deux au menu 

Toutes allergies et/ou intolérances ne seront plus prises en compte si 
elles ne sont pas signalées lors de la réservation.

L’équipe du Moma

Menu Incontournable 
Coût : 95 € (+38 € avec les vins adaptés)

Grignotages

***

Mises en bouche

***

Homard Breton en deux préparations

Tartare au fines herbes. Fenouil confit. Sorbet - Demi-queue en écume des carcasses. 

Concassé de tomate cœur de boeuf-pesto 

Ou

Foie gras de canard cuit au torchon, brioche et chutney mangue-poire 

Ou

6 huîtres creuses n°3 sur glace

***

Bar de ligne rôti/crémeux aux pois frais/bulbes de jeunes oignons confits/croquant de laitue/sauce 

vierge/pétales

***

Turbot sauvage légèrement grillé/artichaut/aubergine/navet/mayo sushi

***

Volaille jaune BIO en cuisson douce/fricassée aux girolles-morilles-vin jaune/

toast aux noisettes/Ris de veau et petites pâtes

Ou

Filet pur de boeuf d’Aubrac  aux poivres ( +15 € PP au menu)

Ou

Homard bleu au beurre « maître d’hôtel » (85 €)

*** 

Chariot de fromages affinés. Pain aux noix. Raisins et fruits secs ( 13 € à la place du dessert)

***

Melon en gaspacho/Sorbet melon-kalamansi/groseilles rouges/biscuit cranberries/meringue

Ou

Chocolat Manjari/cassis/biscuit feuillantine/gel cassis-Champagne/yaourt-cassis

+ 50 € pour deux au menu

Menu MOMA Surprise

Entrée - plat - dessert

45 € ( + 26 € avec les vins adaptés)

Uniquement les midis ( hors dimanches et fériés)

Afin de préserver le bon repos de notre équipe, la dernière commande sera prise à 13h30 le midi et 20h30 en soirée. 
La dernière consommation sera servie à 16h30 en après-midi et à 23h30 en soirée. Nous vous remercions pour 

votre compréhension

Nous ne proposons pas de plat unique le vendredi soir, samedi soir, dimanche midi ainsi que les jours fériés.


